Evelyn Kleinschmidt

Evelyns Essen auf Radern

Einsteinufer 67b - 10587 Berlin
Telefon: 0 30 / 4 31 00 01 - Fax: 0 30 / 43 66 74 38
e-mail: kontakt@fahrbarer-mittagstisch.de
Website: www.fahrbarer-mittagstisch.de

-

Kalenderwoche:

lhr Mentiiservice
mit Herz

Bestellschein
Abgabetermin: 17.11.2025
48
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Menii- 1 10,65 € 2 1 1,25 € 4 1 1,60 €3§%E Des- Sa- Kuchen
3 sert* lat*
angebot Tagesgericht Exklusiv Menii Bekommlich und lecker Vegetarisches Menii Mini-Meni Feinschmecker Menii 1 2 3 4 5 6 Anzahl

In Vollmilch gekochter
GrieBbrei
mit Erdbeer-Apfel-Kompott

G,G1,M,Me,La,10

Schweineriickenbraten in
Feinschmecker-SoBe

dazu buntes Gemiise und Peter-
silienkartoffeln 661 MMelas

Putenschnitzel
mit Erbsen und Mohren, dazu

Kartoffelwiirfel in KdsesoBe
G,G1,M,Me,La,S

Erbsentaler in
Mehrsaatenpanade

dazu eine cremige Curry-SoBe
und Gemiisereis 66" MMels

Saftiges Rindergulasch
in ChampignonsoBe mit Spiral-
nudeln ¢!

Feine Bratwurst vom Schwein
in SoBe mit Rahmspinat und
Salzkartoffeln EiMMelas

Art"

dazu Tomaten-Paprika-Reis und
Grillgemiise in einer fruchtigen
SOBe G,G1,Ei,M,Me La

«Konigin Art" in feiner SoBe mit
Gemiise ,Leipziger Allerlei" und
Salzkartoffeln 66tMMetas

«Gartnerin Art"
mit frittierten Mettballchen vom
Schwein 661

mit fruchtiger Tomaten-
BasilikumsoBe 661 &iMMela

Eierpfannkuchen
mit Apfel-Quark-Fiillung

G,G1,Ei,M,Me,La,9

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Erbsen und Méhren
in ButtersoBe, dazu Friihlings-
puree G,G1,Fi,M,Me,La,S

EZ@®L 4533 |[Y (@ 4183 | X@L 4761 |2 @L 4592 | £ @L 4229 | ¥ & 4069 ¢ (&M | T
Linseneintopf ,Hausfrauen Art" | Herzhafter Krustenbraten vom | Rindergeschnetzeltes Gefiillte Gemiiseravioli Panierte Fischstabchen Zarte Hahnchenbrust in einer i
mit deftiger Bauernwurst vom Schwein «Stroganoff" in einer Limetten-RahmsoBe (aus nachhaltiger Fischwirt- cremigen ZwiebelsoBe Qs
Schwein 203 in einer Malz-Kiimmel-SoBe mit | mit Spétzle 661 &MMelassn GO EMMe L2 schaft) mit Erbsen und Mohren | mit Gemiise-Nudeln 6e1Mvela . SRR =" 71| ; (gé """
Bayrisch Kraut und Kartoffel- in SoBe, dazu Kartoffelpiree |  E | L i 0O

kloBen 6.81.63EMMelaS 6,61FiMMe,a o

FEX @ 4641 | @ 4120 | @L 4297 |2 @ 4571 |@L 4430 | ¥ @ 4776 &
Gebratene Fischfrikadelle Schlemmergeschnetzeltes vom | Hihnchenbrust Vegetarischer Goldgelbes Riihrei Griinkohl i
(aus nachhaltiger Fischwirt- Rind in Curry-RahmsoBe mit Kiirbis-Kartoffeleintopf mit Gemuse ,Leipziger Allerlei”, | mit Kasseler und Raucherend- Q.
schaft) dazu Rahmspinat und in Paprika-RahmsoBe mit Friichten, dazu Gemiisereis mit Steckriibe dazu Friihlingspliree fiMela chen, dazu Salzkartoffeln2s | | 0| ; (gé """
Friihlingspliree 66"fiMMela Gartengemiise und Bandnudeln | MMetassn L
G,G1,Ei,M,Me,La,S @ """

oL 4415 | @ 4273 | FX@L 4400 |F L2 @L 4628 | E 2 @L 4581 | F &£ @ 4197 |- S
Bandnudeln Carbonara Zarter Putenbraten im Hackballchen Kartoffel-Gemiise-Auflauf Wirsingroulade vom Schwein Kartoffelsuppe ,Holsteiner Art" |- U
mit gerduchertem Speck in Krautermantel in SoBe vom Schwein und Rind in mit Brokkoli, Mohren und Zwie- | und Rind in BratensoBe mit geschnittener Mettwurst -
KésesoBe 66" £iMMelaz0 dazu Fingermdhren MeerrettichsoBe, dazu buntes | beln in heller SoBe, mit Kése dazu bayrisches WeilBkohl- vom SchweinMMelas20s 1 Y T ; (gé """
und Spatzle 6o1&s Gemiise und Stampfkartoffeln | liberbacken 66" fMMelas Gemise und Petersilien- | b e O:

G,G1,Ei,M,Me,La ka rtOffeln G,G1,5.5n -

— @ 4507 | #@L 4740 |X > @L 4095 (2@ 4585 | &£ @ 4060 | F @ 4609 @ .....
Bunte Gefliigelpfanne Geschnittene Filets vom Buntbarsch in Schweinebraten Linsenbillchen mit einer Zartes Rindergeschnetzeltes Topfenknodel mit L
mit Paprika und Champignons, | Senf-Honig-SoBe (aus verantwortungsvoller | ,Altdeutsche Art" Perlnudel-Gemiise-Pfanne mit Rotkohl und KartoffelkléBen | Nougatcremefiillung Q.
dazu Spatzle 6e1EiMMelas Aquakultur) dazu eine Gemiisemischung mit | mit Blumenkohl in SoBe und dazu ein cremiger Joghurt-Dip | 661MMelassn dazu VanillesoBe und fruch- = [ < | e : & """
Bohnen, Mohren und Romanesco und Salz- | Petersilienkartoffeln MMelassn 6.61.64EiMMe a5 tige Himbeer-Erdbeer-Griitze L

kartoffeln FmeLasn 6,G1,E,MMe,La,Sf.5f2 @ e

X @ 4732 | § @ 4494 | § - @L 4158 |2 @ 4555 | @L 4219 | EZL 4500 | L
Rinderfrikadelle ,Griechische | Gegrillte Hdhnchenkeule Gemiiseeintopf nach Spaghetti ,Napoli Art" Goldgelb gebackener Panierter Alaska Seelachs il

* kann enthalten 1,2,3,10,Ei,M,Me,La,Sb,S,5n,Sd

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35g Fett)

o 4045 [X@L 4765 | £ @L 4612 |2 @L 4321 | Z@L 4542 | X 4425 |+ |&900 0 | | |
Paniertes Schweineschnitzel Filettopfchen Kap-Seehecht in feiner Honig- | Saftige Gemiisefrikadelle Klassisches Hiihnerfrikassee in | Rheinischer Sauerbraten vom |= [ | | | | | | | |~=""
mit pikanter Schaschlik-SoBe | (Schweinemedaillon und Hihn- | SenfsoBe (aus nachhaltiger mit Mohren in SoBe, dazu Peter- | RahmsoBe mit Gemiiseeinlage (Rind Y™ | | | | | | | [|¥:+=
dazu Spiralnudeln 66tsn.20 chenfilets) in Feinschmecker- Fischwirtschaft) mit Friihlings- | silienkartoffeln 66! EiMMela dazu bunter Gemiisereis 6¢'MMelas | mit RosinensoBe, dazu Rotkohl [ | -~ ;[ c | e e
sol3e, dazu Fingermﬁhren und gemiise, dazu Kartoffel-Senf- und KartoffelkloBe 661 &iMMeLas 1 Advent || e e P
30 11 Krauterspatzle G,G1,Ei,M,Me,La,S Stampf Fi,M,Me,La,Sn 30 11 ______
T EXCT @ 4131 | Y @ 4127 | ¥ @L 4432 |2 @L 4387 |Y @ 4797 | @L 4260 | LI L I I A A A A N B epps
R A Ay A Ay N e N S N I N N e N A T O S T M A N N e A e S e et ey a TN Tt 49338 19807 1938223832013 SCRRIITAFINNIITS MAIIIlddd dediien R AR e R N R R I E R T T I E LR L R R IR AR R R TT AR ITERTATAT S ::::.“:E;:::::.::Z.:Z.L':Z;:.Z...:Z.;.::‘:\:'\:..\...;..::::::1:1::
Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! () = Apfelkuchen®!EMMela
Dessert- und Salatangebot A : P g Kunden-Nr. . e
n Wochenenden und Feiertagen berechnen e - s _ 2
Das Dessert und den Salat kénnen Sie 9 Tragen Sie bitte die ger.mschté Anzahl neber? . &L = Kirschkuchen 0661 EiMMeLasb E
fiir jeden Tag der Woche mitbestellen. wir einen Zuschlag von 0,80 € pro Menii. d‘?r e”tf_PreChenden Abbildung im Bestellschein ein! \® _ Bytterkychend amMeissisn £ Name
Dessert 1,20 € Ein Stiick Kuchen kostet 2,40 € 5
* kann enthalten 1,2,3,G,G1,G3,M,Me,La,Sb,5d Wahlen S|e Ihre KOStform: % Strate. Houonr
Salat 1,85 € L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Mentiis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) -3 D LR PR PRRae
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1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkohol (2= vegetarisch X= Meniis mit mind. 259 EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 keal/g (-* = enthélt Zutaten vom Schwein &
Enthaltene Allergene: Ei=FEier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier knnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Mendis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. -

lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Auftrags- und Werbezwecken erhoben, verarbeitet
und genutzt. Der Verarbeitung oder Nutzung lhrer Daten fiir Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.

Art.Nr.: 66001



